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FORNI PROFESSIONALI PER PIZZA 

PROFESSIONAL PIZZA OVENS 

 

 

 

BRUK OG VEDLIKEHOLD: 

 

For stekebrettet er det nødvendig å utføre en "brenne" prosedyre før første gangs bruk. 

 

 Hold brettet unna fuktighet. 

 VASK ALDRI brettet med vann og/eller såpe, ikke engang for å fjerne vaselinoljen som er 

sprayet for å beskytte det. VASK ALDRI brettet i oppvaskmaskinen. 

 Bruk absorberende papir eller bomull til å rengjøre det etter bruk. 

 Før du legger brettet bort, anbefaler vi å pensle det lett med olje på hele den indre og 

ytre overflaten. Ikke bruk metallredskaper som kommer i kontakt med brettet. 

 Brettet kan nå en maksimal temperatur på 310°C. 

 Ikke egnet for grill og direkte varmekilder som vedfyrt ovn. 

 Noen ufullkommenheter på brettet (riper, misfarging ...) påvirker ikke kvaliteten og 

bruken av brettet. 

 Artikkelen er håndlaget og verdifull i sin unikhet. 

 

 

ANBEFALT PROSEDYRE FOR BRENNING AV BRETET: 

Dryss hele overflaten, både utvendig og innvendig, av brettet med linfrøolje. Pass på å bare 

pensle den utvendige overflaten. Sett brettet i ovnen i 5 minutter på 230 °C, ta det ut og la det 

avkjøles i noen minutter. På dette punktet skal du kun pensle den indre overflaten av brettet 

med frøolje og sett brettet tilbake i ovnen i 5 minutter på 230 °C. Observer når oljen når 

røykpunktet, det er en indikasjon på at brettet er klart til å tas ut av ovnen. 
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PROFESSIONAL PIZZA OVENS 

 

 

USE AND MAINTENANCE: 

 

For the baking tray it is necessary to carry out the 'burning' procedure before the first use.  

 

 Keep the tray away from moisture. 

 NEVER wash the tray with water and/or soap, not even to remove the vaseline oil 

sprayed to protect it. NEVER wash the tray in the dishwasher. 

�    Use absorbent paper or cotton to clean it after use. 

 Before putting the away, we recommend brushing it lightly with oil on the entire 

internal and external surface. Do not use metal utensils in contact with the tray. 

 The tray can reach a maximum temperature of 310°.  

 Not suitable for barbecues and direct fire wood-burning ovens. 

 Some imperfections on the tray (scratches, discolouration...) do not affect the quality 

and use of the tray. 

 The article is handmade and valid in its uniqueness. 

 

RECOMMENDED PROCEDURE FOR BURNING THE TRAY: 

 

Sprinkle the entire surface, external and internal of the tray with seed oil, taking care to give 

only a brush to the external surface. Put the tray in the oven for 5 minutes at 230°C, take it out 

and let it cool for a few minutes; at this point brush only the inner surface of the pan with seed 

oil and put the pan back in the oven for 5 minutes at 230 °C. Observe when the oil reaches the 

smoke point, it is an indication that the pan is ready to be taken out of the oven. 

 

 

 

 

 

 

 


